
 NEW YEAR’S eve

 menu

Desserts

STARTERS

Soup
Forest Mushroom Soup with Truffle

Soupe forestière à la truffe

Amuse-Bouche

MAINs

Lobster Vol-au-Vent
Aromatic american sauce , glazed carrot & pumpkin duo with orange,

tahini labneh, arugula and walnut crumble

Lobster Vol-au-Vent
Fine sauce américaine, duo de carottes et de potimarron glacés à l’orange,

labneh au tahini, roquette sauvage, et crumble de noix caramélisées

CHOCOLATE TONKA CAKE

Infused with a hint of salted caramel butter

Entremets au chocolat noir et fève tonka
Relevé d’une infusion de caramel au beurre salé

selection of Moroccan pastries
Assortiment de pâtisseries marocaines

Grilled White Fish
Quince cream and seasonal asparagus

Poisson blanc rôti 
Brocoli légèrement brûlé au citron confit, infusion de safran de Taliouine

Grilled Beef Tournedos
Quince cream and seasonal asparagus

Tournedos de Boeuf rôti
Velouté de coing et asperges de saison

AVAILABLE ON December 31, 2025


